DPS — kuchyn Oldrichovice

Jidelni¢ek — Rijen / 2025

Datum Druh Alergeny
Polévka Hrachova 1
Stfeda - R : . .
110 Hlavni jidlo | Smazeny kufeci fizek, brambory, jablkové pyré 137
Polévka Zeleninova s drozdovymi knedlicky 139
gt;’gek Hlavni jidlo | Debrecinsky hovézi gulas, téstoviny 13
Polévka Masova krémova 19
Patek Hiavni jidlo Iv?;ramporove knedliky plnéné uzenym masem, duseny 137
3.10. Spenat
Polévka Hovézi vyvar 139
Pondéli - . . .
6.10. Hlavni jidlo | Fazolové lusky na smetané s koprem, vejce, brambory 137
Polévka Cibulova 17
Utery . . . L . L.
710. Hlavni jidlo | PInény zelny list, bramborova kaSe, Cervena fepa 37
Polévka Kminova s kapanim 1379
Stfeda - . . . .
8.10. Hlavni jidlo | Svickova na smetané, houskovy knedlik 137910
Polévka Gulasova 1
Ctvrtek Hiavni iidlo Jablkova Zemlovka s merunkami 137
9.10. ] DIA — Smazeny kvétak, brambory, mrkvovy salat
Polévka Selska 179
Patek - . . . .
10.10. Hlavni jidlo | PeCena krkoviCka, Ceské zeli, bramborovy knedlik 1
Polévka Brokolicova 17
qu%e“ Hlavni jidlo | Rybi filé na masle, brambory, kompot 47
Polévka Kapustova se slaninou 1
ﬂe;‘;(/) Hlavni jidlo | Pfirodni vepfovy platek na Zzampiénech, brambory 110
Polévka Koprova 137
1S£t_)re1%a Hlavni jidlo | Kufe na paprice, duSena ryze 17
Polévka Uzeny vyvar s kroupami 9
%v;tgk Hlavni jidlo | Hrachova kaSe s cibulkou, klobaska, chléb 17




Polévka Kureci vyvar 139
P ijidlo | Pod&bradské houskovy knedlik
17.10. Hlavni jidlo odebradske maso, houskovy knedli 1379
Polévka Bramborova 19
qu%e“ Hlavni jidlo | Zapékané téstoviny s uzeninou, okurka 137
Polévka Italska 137
;J;te% Hlavni jidlo | Kruti prso po €insku, dusena ryze 1
Polévka Drétkova 1
Stfeda - Kynuté knedliky s povidly, s maslem a cukrem
2210, | Mlavnijidlo | 51\~ boisky bigos, chiéb 137
Polévka Cesnekova 39
Ctvrtek e .
23.10. Hlavni jidlo | Vepfova pe€ené, dusena zelenina brambory 19
Polévka Polévka z michanych lusténin 1
Patek - o
24 10 Hlavni jidlo | Krali€i stehno na slaniné, brambory, kompot
Polévka Z vajec€né jisSky 139
Pondéli J— S . - . .
27 10. Hlavni jidlo | Vepfové varené, kienova omacka, houskovy knedlik 137
Polévka
gé‘_*%_ Hlavni jidlo | STATNI SVATEK
Polévka Pohankova 9
Stfeda T f ok x - .
29 .10. Hlavni jidlo | PeCené kufe, bramborova kase, ¢ervena fepa s kienem 7
Polévka Mrkvova 13
g(’;v;tgk Hlavni jidlo | Smazeny karbanatek, kyselé zeli, brambory 13
Polévka Z paprikovych lusku 17
Patek . ey . . :
31.10. Hlavni jidlo | Hovézi peCené na rajCatech, téstoviny 137
Normy potravin:
polévka: 0,31 brambory: 250 g ryze: 250 g téstoviny: 150 g Spenat. 110 g
maso: 65 g bramborovy knedlik: 160 g Iusténiny: 250 g  kyselé zeli: 110 g salat: 120 g

Dobrou chut' preje kolektiv zaméstnancu

Vedouci kuchyneé Miroslava Kadlubcova




